
SIGNORE
AOP Côtes de Provence

Assemblage : 50% Syrah, 25% Cabernet-Sauvignon, 25% Grenache

Vinification : Chaque cépage a été vinifié séparément dans de petites 
unités en inox. Un pigeage léger ainsi qu’un remontage journalier des 
jus ont contribué à donner à ce rouge une robe rubis étincelante.
Fermentation terminée et Malolactique faîte, ce rouge a été placé pen-
dant 12 mois dans des barriques bourguignonnes afin de laisser expri-
mer son potentiel aromatique.

Notes de dégustation : Robe pourpre étincelante avec des reflets vio-
lets.
Son nez exprime des notes de sous-bois et de fruits rouges légèrement 
épicés. Sa bouche agréable et soyeuse.

Accords mets & vins : Ce vin accompagnera les gibiers, plats en sauce, 
côtes de bœuf, bouillabaisse, fromage à pâte molle et petits crottins de 
Chèvre.

Servir entre 15°C et 16°C.  

Le Château Yssole est un domaine viticole de 18 hectares situé au cœur du 
Var, en Provence, dans le sud de la France. Bordées d'oliviers et bénéficiant 
de l'influence des montagnes et de la Méditerranée, les vignes sont plantées 
sur de très beaux sols argilo-calcaires. Nos cuvées Signore et Chabaud sont 
travaillées de manière parcellaire, à l'image de leur terroir. Château Yssole, 
des vins de Provence vinifiés à la bourguignonne par Paul Aegerter.
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