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CEPAGES
Ugni 50%, Rolle 50%
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SERVICE e
Servir frais, 10-12°C. B ,:q
Jeune et jusqu’a 3 ans. f )
VINIFICATION METS & VINS

Les jus sont débourbés a froid 48h, puis
stabilisés 6 jours avant fermentation. Ils
débutent en cuve inox thermorégulée, puis
sont transférés en flts de 228L jusqu’a la
fin de la fermentation, sans malolactique
pour préserver la fraicheur.

Il accompagnera les entrées froides
ainsi que les crustacés et coquillages
mais aussi les mets tels que les
poissons grillés. [déal en apéritif.
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