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SERVICE

Servir entre 15-16°C.
Jeune et jusqu’a 2 ans.

VINIFICATION METS & VINS

Récolte de nuit, la fraicheur permet de préserver ~ Idéal avec les gibiers, plats en sauce,
le potentiel aromatique. Les raisins, non  cotes de boeuf, bouillabaisse, fromage a
égrappés, sont laissés a macérer pour une  pate molle et petits crottins de Chévre.
meilleure extraction des aromes et de la couleur.

Apres soutirage, fermentation alcoolique a 20 °C,

suivie d'un nouveau soutirage, de la fermentation

malolactique et d'un élevage en fiit.
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